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Lalechona confitada de
cerdo negro ya esta
en los mercados

GUILLERMO SOLER PALMA

M La empresa palmesana Tiberi
acaba de lanzar al mercado la le-
chona confitada de cerdo negro
mallorquin, un producto de alta
calidad. Baltasar Servera, gerente
de la citada firma de alimentos
preparados y precocinados,resal-
16 las ventajes de este producto,
que se presenta en porciones pre-
cocinadas, y que se pueden con-
servaren laneveradurante 26 dias,
desde su fecha de elaboracion,
“pudiendo asi el consumidor dis-
poner de tradicional bocado isle-
o, siempre a mano’, resalté. De-

bidoasu precocinado especial, re-
alizado por el equipo que dirige el
chef Rafael Genovart, su prepara-
cidnsolorequieresacarlaporciéon
de la bolsa que lo conserva al va-
cio, templarla con agua caliente,
colocarlo en una bandeja del hor-
no, ydejarque se dorey alcance el
crujiente deseado de su piel, que
es la gracia de esta carne, durante
cuarenta minutos entre los 190 y
los 200 grados. Alahorade preco-
cinar las porciones, que son de
unos 300 gramos cada unay estan
libres de aditivos, se adoban con
aceite de oliva, sal, pimienta y

Autoridades y promotores en la presentacion de este nuevo producto. c.soLer

zumo de limdn y para servirlas se
recomienda la guarnicion que se
prefiera junto a una salsa de gra-
nada.

El director de cocina de la Es-
cuela de Hoteleria de la UIB, Juan
Romero; el presidente de la DO

Porc Negre de Mallorca, Pere Quet-
glas; y Jaume Jaume, ingeniero
técnico agrénomo del Instituto de
Biologia Animal de Balears con-
formaron el equipo que fue perfi-
lando el producto, hasta decantarse
por el proceso de confitado, que es

lo que da el toque perfecto a esta
came. De momento, se puede ad-
quirir este producto en Tiberi, en
la charcuteria La Montana del
Mercat del Olivar, en el restauran-
te Gran Via Asima de Son Castell6
y en la Cooperativa de Sineu.
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A Lechona confitada de porc negre. Tras dos afios de pruebas por ex-
pertos de diferentes departamentos de la UIB,

ayer empezo la comercializacion de porcella de
porc negre mallorquin confitada al vacio con el
fin de incentivar su consumo. La coccion a baja
temperatura permite ademas reducir las grasas
del animal. El producto se vende en porciones in-
dividuales listas para hornear y comercializado
por Tiberi. En 40 minutos se obtiene una racién
de porcella asada con la piel crujiente. A la presentacion asistieron Marga-
ret Mercadal, de la Conselleria de Agricultura, Jaume Jaume, del Institut de
Biologia Animal, Juan Romero, de la Escola de Hoteleria y Baltasar Servera,
de Tiberi, entre otros . LEc. fowo: PERE BOTA
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Vino del corazon de Mallorca

» Unas 50 personas participaron en la » La de ayer fue la Ultima sesion del ciclo
degustacion de caldos con D.O. Binissalem de catas cientificas de la Universitat balear

M.G.

Los vinos con D.O. Binissalem
cerraron ayer el ciclo de catas
cientificas que, un ano mds, ha
organizado la Universitat dentro
de la Semana de la Ciencia 2011.
Unas 50 personas participaron
en la cata guiada a cargo de José
Escalona, investigador contrata-
do y profesor de Viticultura i
Enologia de la Universitat de les
Illes Balears.

La sesién comenzd con una
explicacién de las caracteristica
de estos vinos, a cargo de la pre-
sidenta del Consell Regulador
de la Denominacién de Origen
Binissalem, Lourdes Pico, y la se-
cretaria de este organismo, Mar-
galida Amat. Los asistentes pu-
dieron saber, asi, que esta D.O.
se extiende por cinco municipios
mallorquines (Santa Maria del
Cami, Consell, Binissalem, Santa
Eugenia y Sencelles), que suman
601 hectareas de vina; que cada
afio se producen entre 1,5 y 2
millones de litros de vino con es-
te sello de calidad, que implica a
136 viticultores y 13 bodegas.

La mayor parte del consumo
es interno, en las Islas, y solo al-
rededor de un 14% se exporta al
extranjero, sobre todo a Alema-
nia, Suiza y Reino Unido.

A continuacion se desarrollé
un taller de aromas y se cataron
cinco caldos distintos: un blanco
de 2010, un rosado de 2011, dos
tintos afiada de 2010 y un tinto
crianza de 2008.

Los asistentes aprendieron a distinguir aromas y sabores.  Los participantes degustaron cinco caldos distintos.
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M. MASSUTI

GASTRONOMIA

Los vinos de
Binissalem se catan
en la Universitat

B Loscaldos dela Denominacion
de Origen Binissalem fueron ayer
protagonistas de una cata cienti-
fica que tuvo lugar en la Universi-
tatdelesIlles Balears (UIB). Lour-
des Picd y Margalida Amat, presi-
denta y secretaria, respectiva-
mente, del Consell Regulador de
dicha DO, junto a José Escalona,
investigador del dreade Viticultu-
raiEnologia de la UIB, dirigieron
a los presentes a través del mun-
do se aromas y sabores de dichos
vinos. REDACCION PALMA
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UIB Els vins de Binissalem,

amb gust de molta ciéncia

Els vins amb DO Binissalem van tan-
car ahir el cicle de tasts cientifics or-
ganitzat per la Universitat de les Illes
Balears (UIB) en el marc de la Setma-
na de la Ciéncia 2011. Unes 50 perso-
nes van participar en el tast guiat per
José Escalona, investigador de I’area
de Viticultura i Enologia. La sessio
comenca amb una explicacio de les
caracteristiques d’aquests vins, a
carrec de la presidenta del Consell
Regulador de la Denominaci6 d’Ori-
gen Binissalem, Lourdes Pico, i la se-
cretaria d’aquest organisme, Marga-
lida Amat. A continuacio es va des-
envolupar un taller d’aromes i es
van tastar quatre productes dife-
rents: un blanc de 2010, un rosat de
2011, un negre de 2010 i un negre cri-
anca de 2008.¢ M. G. Foto: J Morey
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Los trabajadores del Ib-Salut
que se tomen una baja por
enfermedad cobraran menos

» El Govern completa ahora hasta el

100% del salario la cantidad que paga

la Seguridad Social »Un celador
perderfa 122,74 euros en tres dias

W Un nuevo recorte acecha a los
14.000 trabajadores de la sanidad
ptiblica balear. El Ib-Salut pre-
tende retirar a sus empleados el
complemento que cobran en caso
de enfermedad. Si la medida pros-
peraun celador perderd 40,91 eu-
ros al dia durante los tres prime-

Enfermar agrava el sueldo de
los funcionarios
LLORENC @26

ros, mientras que un médico de-
jard de cobrar 112,7 enlas mismas
circunstancias. @2

TVM paga 7.100
euros al mes por
una nave que
cuesta 1.700y
material que nousa
M Un juicio por desahucio ha per-
mitido descubrir que el alquiler de
la sede de Televisio de Mallorca
cuesta 1.700 euros al mes, pero

que abonaba otros 5.400 por un
material “obsoleto” @3

Ademas

LaEscola

el 4 fadilitar
porc negre’ para

su consumo en los hogares
M Elobjetivoes quelalechonase
pueda vender en raciones indi-
viduales. @ 8

Matas compro 21 coches para
altos cargos y el Pacte, once
M La puesta a la venta de la mi-
tad del parque mévil de los altos
cargos desvela quiénes decidie-
ron la adquisicion. @6
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El alcalde espera mas colaboracion con la inmigracionilegal @ 15

Merkel pide
aRajoyque
afronte las
reformas
't l‘ .

in demora’
M La canciller alemana ha so-
licitado por carta al lider del PP
que ponga en mz:tha (ios ajus;
tes necesarios “sin demora

tras recibir un “mandato claro
del pueblo espariol”. @ 30a34

Artur Mas recortard el
sueldo a funcionarios
yaumentarsi tasas

Rodriguez depende de
Bauza paraser delegado
del Gobierno @4

La UIB advierte

sobre unanueva

plaga de mosquitos
que bajen

las temperaturas

M Las lluvias vy las temperaturas

elevadas para la época causan

una eclosion de insectos en el Pla

de Sant Jordi, sa Casa Blanca y Plat-
jade Palma. @12

Detenidos dos
hombres poruna
oleada de tirones
enel centro
dePalma 24
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Saporcella se adapta al comensal

La UIB presenta la lechona confitada de cerdo negro mallorquin, un nuevo producto

Rosa Ferriol
PALMA

M La tipica lechona asada se mo-
derniza paraadaptarse al comen-
sal. Hasta ahora comer lechona
estabaligado a unacelebraciéno
a una quedada con amigos para
cocinarlaenel campo. El profesor
dela UIB, Jaume Jaume, y los res-
ponsables del departamento de
cocinadela Escuelade Hoteleria,
Juan Carlos Azanza y Juan Rome-
ro, realizaron una cata cientifica
de porcnegrecon el objetivo dere-
marcar su calidad y presentar un
producto mas facil de cocinar
paraque pueda convertirse enun
plato habitual en los hogares sin
necesidad de haber una fiesta de
por medio.

Jaume detall6 que el cerdo ne-
gro mallorquin es una raza au-
toctona cuya carne tiene mas ca-
lidad, mejor colory es més tierna
y gustosa. Es una raza en peligro
de extincién que se conserva
para utilizar en productos de ca-
lidad. La lechona es un ejemplo
pero su consumo no es generali-
zado y sus cualidades no se tra-
ducen en su presencia en el mer-
cado. Asimismo su comercializa-
cién presenta obstdculos. Tres
son los motivos que impiden que
el porc negre llegue a las cocinas
mallorquinas: tiene mas grasa
que el blanco, no se vende en ra-
ciones (compras una o media le-
chona) o por la dificultad de la pre-
paracion. “Mi abuela o mi ma-
dre saben cémo preparar la le-
chona pero mi mujer, no’, detallé
Jaume. La solucién, que lleg6 de
manos de Azanzay Romero, pasa
por preparar la lechona en racio-
nes individuales. El método se-
guido es confitar la lechona de cer-
do negro mallorquin.

Esta técnica consiste, explic
Jaume, en cocer un alimento a baja
temperatura con mucho tiempo.
Asl, estos expertos de la cocina
cortan lalechona en porciones, la
condimentan con sal, pimientay

Estos comensales fueron los afortunados que degustaron la lechona confitada. mioueL carau

Los responsables de cocina presentaron el producto. miqueL carau

un poco de licor como conacy lo
introducen en una bolsa especial
al vacio. Luego lo meten en un hor-
no especial a una temperatura de
entre 50y 70 grados entre ocho y
quince horas. Elresultado de este
proceso seria el que se comercia-
lizaria para facilitar la preparacion
delalechona de cerdo negro ma-
llorquin a los consumidores. El
profesor de la UIB puntualizé que
una vez adquiridas las porciones

necesarias para una comida o
una cena, el comensal debera co-
locarlas en una bandeja y, con el
horno precalentado a 180 o 200
grados, introducir la lechona y
asarla durante 30 0 40 minutos.
Cuando la piel esta crujiente es si-
nénimo de que esta a punto de co-
merse.

Jaume detallé que lalechona de
cerdo negro tiene mds grasa pero
en este caso los cocineros remar-

caron que el alimento no lleva
una composicion anadida de gra-
sa porque se cuece con su misma
grasa, que es mas saludable.

Un grupo de cincuenta co-
mensales, ademas del conseller de
Agricultura, Medio Ambiente y
Territorio, Biel Company, y la rec-
tora de la UIB, Montserrat Casas,
fueron los afortunados e catar la
lechona confitada de cerdo negro
mallorquin. A partir de esta de-
gustaciin, los cocineros sabran si
este método cumple las expecta-
tivas de calidad que demanda un
consumidor al saborear una le-
chona asada. “El objetivo es saber
si este producto se rige al concepto
que los comensales tienen de la le-
chona asada’} especificd Jaume.

Esuna manera de sacar partido
a la carne del cerdo negro ma-
llorquin. Ademés en una rutina
marcada por la falta de iempo, se
dan facilidades en su prepara-
cién. En pocas palabras, la tipica
porcella rostida se adapta ala vida
moderna.
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‘Porcella coniitada’, el futuro "

del ‘porc negre’ ma]lorqmn

El Govern estudia formulas para comercializar esta raza

CH. LESPEJO/ Palma
El conseller de Agricultura, Me-
dio Ambiente y Territorio, Gabriel
Company, y la rectora de la UIB,
Montserrat Casas tuvieron ayer
uno de los actos que mas les ape-
tecia, especialmente a su paladar.
La universidad organizé una pe-
quena cata cientifica de porc ne-
gre que se incluia dentro de la Se-
mana de la Ciencia. La idea del
encuentro era destacar los aspec-
tos de calidad y de facil prepara-
cion de un nuevo producto: la
porcella confitada de porc negre
mallorquin. La Conselleria de
Agricultura Medio Ambiente y Te-
rritorio esta dispuesta a intentar
salvar esta raza aut6ctona de su fu-
turo incierto. Su intencién es usar-
lo como producto de calidad para
intentar que su consumo se genera-
lice. El principal inconveniente al
que se enfrenta es la dificultad pa-
ra prepararla y de presentarla en
porciones.

El Govern, a través del Institu-
to de Biologia Animal de Baleares
(Ibabsa), comenzd a trabajar ha-
ce un ano y medio en la bisqueda
de un método para preparar la
porcella en porciones individua-
les, facil de hacer y rapido. La for-
ma mas sencilla que han encon-
trado para sacarle partido es con-
fitar las porciones. «Se aconseja
que se haga con una coccién pro-
longada del alimento a baja tem-
peratura», recordaron desde el
Govern en la presentacion del
proyecto de ayer.

Durante los ultimos meses de
investigacion se han analizado
miltiples aspectos esenciales para
poner en marcha la nueva forma
de comercializar la porcella. «Se
deben tener en cuenta aspectos

como el peso ideal, el tipo de ali-
mentacion, asi como el tiempo y la
temperatura de coccion», matiza-
ron desde el Govern. El trabajo
técnico esté dirigido por el técnico
del Ibabsa Jaume Jaume y cuenta
con la participacion de los respon-

sables del departamento de cocina
de la escuela de hosteleria de Ba-
leares, Juan Carlos Aranza y Juan
Romero. Durante esta semana
también se hard una cata de vino
de la denominacion de origen de
Binissalem.

Biel Company, conseller de Agricultura, y la rectora de la UIB.
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El ‘porc negre’ mallorquin, un S
producto tradicionaldelas ElR"
Islas y de gran calidad "

Medio centenar de personas participaron ayer en una degustacion
cientifica de ‘confit de porcella’ elaborado con la raza autdctona

S. CARBONELL

El porc negre mallorquin fue
ayer el protagonista de la cuarta
y peniltima sesion del ciclo de
catas cientificas organizado por
la Oficina de Suport a la Reserca
(OSR) de la Universitat de les
Illes Balears (UIB), en el
marco de la Setmana de
la Ciéncia i la Tecnologia
2011.

Al ser una raza autéc-
tona en peligro de extin-
cién que se conserva para
su utilizacién en produc-
tos de calidad, la cata, di-
rigida por el profesor de
la UIB, Jaume Jaume,
contd ademds con una
mesa redonda a cargo de

» MESA REDONDA
La cata cientifica empezo
con una mesa redonda en
la que participaron Juan
Carlos Azanza y Juan
Romero

Juan Carlos Azanza y
Juan Romero, responsa-
bles del Departament de Cuina
de 1’Escola d’Hoteleria de les
Illes Balears,

El objetivo basico de la cata,
que consistio en la degustacion
de un confit de porcella, era el de
destacar aspectos de calidad or-
ganoléptica y de facilidad de pre-
paracion de un nuevo producto,
impulsado desde la UIB, la porce-
lla confitada elaboradora con porc
negre mallorquin.

Consumo

La degustacion empezé con
una explicacion del director de la
cata, Jaume Jaume, quien indic
que «la porcella que es un produc-
to de gran calidad no tiene un
consumo generalizado» y es asi,
seglin el profesor, «porque tiene
la imagen de ser un producto ex-
cesivamente graso y mucha gen-
te prefiere no consumirlo», ade-
mds, seglin Jaume, «existe la cre-
encia de que preparar una buena
poreella ocupa mucho tiempo y lo
que nosotros queremos mostrar
es que se puede preparar como

A 'Porcella’. Uno de los
platos de confit de ‘porcella’
que posteriormente fue de-
gustado por los asistentes.

confit empleando mucho menos
tiempo que el habitual».

El medio centenar de asisten-
tes a la cata pudieron comprobar
in situ como una porcella trocea-
da, cortada en porciones indivi-
duales, elaborada con su propio
jugo y sin condimentos grasos,
produce un sabroso confit, que
fue el producto degustado ayer
tarde en el aula Mestre Tomeu
Esteva de la Universitat balear.

«Nuestra intencién es que los
asistentes a la cata tengan claro
que se trata de un producto de ca-
lidad, que nos recuerda a la porce-
lla tradicional que todos hemos
comido en alguna ocasién, pero
confitada sin un exceso de gra-
sas», apunto Jaume Jaume y ani-
mo a los asistentes a continuar
degustando y comiendo este pro-
ducto tan tradicional en las Islas.

A Degustacion. Una de las asistentes a la degustacion
observando la textura de la porcella y a punto de probar su
buen sabor g rowos MiqueL Ancet caRELLAS

EL APUNTE

Company y
Casas apoyan la
raza autoctona

El conseller d"Agricultu-
ra, Medi Ambient i Territori,
Gabriel Company, y la recto-
ra de la Universitat de les
liles Balears (UIB), Montse-
rrat Casas, asistieron ayer al
‘Tast Cientific’ organizado
por la UIB en el marco de la
Setmana de la Ciéncia para
mostrar su apoyo a esta ac-
tividad y a la raza autéctona
del porc negre que esta en
peligro de extincién y que
esta siendo utilizado como
producto de calidad y con
una gran tradicion en las
mesas de las Islas.
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UIB Tast ‘cientific’ del porc negreila porcella

El porc negre mallorqui fou ahir el protagonista de la
quarta i pendltima sessié del cicle de tasts cientifics, Orga-
nitzat per 'Oficina de Suport a la Recerca (OSR) de la Uni-
versitat de les Illes Balears (UIB), en el marc de la Setmana
dela ciéncia ila tecnologia 2011. En ser una raga gutocto-
naen perill d'extincio que es conserva per a la utilitzacié
en productes de qualitat, el tast, dirigit pel professor de [a
UIB, Jaume Jaumme, inclogué, a més, una taula rodona a
carrec de Juan Carlos Azanza i Juan Romero, responsables
del Departament de Cuina de I'Escola d’Hoteleria.» s.c/dB
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La Semana de la Ciencia, en el Caixaforum

P La Universitat de les Illes Balears ha organizado
una exposicion educativa en el Caixaforum con
motivo de la Semana de la Ciencia. R. paima
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EXPOSICION
‘Entre moléculas’, la
quimica mas divertida

B La UIB, en colaboracién con
CaixaForum Palma, propone una
manera divertida y amena de en-
tender la quimica. La exposicion
Entre moléculas, que podra visi-
tarseapartirdeldia 14 yhastael2o
de noviembre en el CaixaForum,
estd compuesta por 22 plafones
que introducen al visitante en el
papel central de la quimica y sus
aportaciones a la humanidad. La
muestra se enmarca en el Afo In-
ternacional de la Quimica decla-
rado por la ONU. REDACCION pALMA
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El gusto porel
tomate de ‘ramellet’

Medio centenar de personas participan en una
nueva degustacion cientifica en la Universitat

MONICA GONZALEZ

El tomate de ramellet fue el pro-
tagonista de la tercera sesion del
ciclo de catas cientificas que, un
afno mds, organiza la Universitat
de les Illes Balears, en el marco de
la Semana de la Ciencia. Medio
centenar de personas asistieron a
la degustacién guiada, bajo la di-
reccion de Jaume Jaume, profesor
asociado de la UIB y técnico del
Institut de Biologia Animal de les
Balears; que estuvo acompanado
por Josep Cifre, doctor del Area
de Produccié Vegetal de la UIB, y
Miquel Angel Conesa, profesor
ayudante del mismo drea.

La degustacion comenzo con
una explicacion sobre el tomate
de ramellet y después se cataron
cuatro tipo: dos tomates de rame-
llet auténticos, un falso tomate de
ramellet, que también se encuen-
tran en el mercado, y por tltimo
un tomate de otra variedad, con
lo que se pudo apreciar sus dife-
rencias en propiedades y caracte-
risticas. Todos ellos se degustaron
a la vieja usanza, restregados so-
bre un pan moreno mallorquin,
con un poco de aceite de oliva

mallorquin y acompanados de un
vaso de vino tinto.

En la sesi6n se expuso que el
tomate de ramellet es propio de
las Islas, aunque atin no se puede
asegurar cuantos tipos existen.
Pero si que todos comparten unas
caracteristicas propias de la que
la principal es su larga conserva-
cién sin necesidad de refrigera-
cion, mas alla de seis meses e in-
cluso un afo. Otras peculiarida-
des son que es capaz de
cultivarse sin regadio en verano y
desde el punto de vista organo-
léptico es un tomate con
piel muy fina y pasta muy
suave, que lo hacen muy
apropiado para ser restre-
gado en el tipico pa amb oli
o para hacer un sofrito.

De forma tradicional el
ramellet se cultivaba para
ser consumido por los pro-
pios productores a lo largo
del invierno, cuando no ha-
bia tomates, pero hoy dia
esto ya no es necesario y
eso ha hecho posible que b —
puedan entrar en el merca- H\K"

. - |
do falsos tomates de rame- 3 y T !
llet. Los participantes disfrutaron del tomate de ‘ramellet’ restregado en pan mallorquin y acompanado de un vaso de vino.
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Seis pueblos participan en la marcha por
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DEBATE CRISPADO « Los socialistas acusan al PP de mentir y de lanzar mensajes
negativos e El conseller Company ‘sugiere’ en el Parlament que habra recortes en el
tren porque cada pasajero resulta mucho mas caro que el de autobus LocaL « pagina 16

El Govern acusa al Pacte
de haber llevado a Balears
por el camino de Grecia

LOCAL « Pagina 24

La calidad
de nuestra

dieta

P Cata

LaUIBy el Club Ultima
Hora ofrecenunacata
de productos saludables

P Conferencia

Grases: «la dieta previene
las calcificaciones
patologicas»

Hoy jueves
PUENTE DE DICIEMBRE

Salida 7 de Diciembre
5 dias / 4 noches
Alojamiento y Desayuno

Hotel Berlin **** 601 €

Precio por persona en habitacién doble. Gastos de gestién 9€

ﬂ NAUTALIA .

902 811 811 nautaliaviajes.com ¢
General Riera, 44. Tel: 971 10 42 86 » Jaume Balmes, 4. Tel: 971 10 47 98

n GAVTRINEWIED
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TELETIPOS  P4gina 8

El primer ministro de Grecia,Yorgos Pa-
pandréu, monopoliza la cumbre del G20.

La UE congela laayuda
a Grecia hasta que se
celebre el referéndum

LOCAL e Pagina 22

Son Llatzer nodara
toallas de mano ni
pijamas alos pacientes

LOCAL e Pagina 25

Cort saca de las oficinas
a 60 policias para que
vigilen las calles

FOTO: MIOUEL ACARELLAS

CULTURA «P&ginat4

®

Teatro en el castillo. Desde hoy, v
hasta el dia 6, las salas del Castell de
Sant Carles acogen la representacion de
siete obras de pequeno formato.

SUCESOS e P4gina 11

Detenido por abusar de una
nifiaen Mariade la Saluten
lafiesta de Halloween
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CLUB ULTIMA HORA e Degustacion cientifica

Ladieta

contra las calcificaciones patologicas

La Universitat balear y el Club Ultima Hora organizaron ayer una cata de productos saludables

MONICA GONZALEZ

La Universitat de les llles Balears
celebro ayer, en colaboracion con el
Club Ultima Hora, la

[ cata cientifica ‘Dieta
mediterranea y el con-

trol de las calcificacio-

¥ nes patologicas’, que es-

whons tuvo dirigida por el
doctor Félix Grases, ca-

tedritico del area de
Quimica Analitica de la
UIB y director del Labo-

ratorio de Investigacion
en Litiasis Renal y del Institut Uni-
versitari d'Investigaci6 en Ciéncies
de la Salut (Iunics).

Grases, que estuvo acompanado
por Rafael Prieto, titular de Univer-
sitat del 4rea de Fisiologia de la
UIB y miembro del lunics, expuso
la relacion entre las distintas calcifi-
caciones patoldgicas -bésicamente
cdlculos renales (que afecta al 14%
de la poblacién en Balears, el 10% a
nivel nacional) y calcificaciones
cardiovasculares, presentes en mas
del 50% de las personas de més de
45 0 50 anos- y la dieta. De hecho,
aseverd, la dieta es responsable en
un 80% de la generacion o desarro-
llo de estas calcificaciones.

El experto explicé qué compo-
nentes ayudan a evitar estas enfer-
medades y como a raiz de las in-
vestigaciones realizadas se enta-
blaron contactos con empresas de
la Isla para el desarrollo de produc-
tos que confengan esos elementos
preventivos y que, por tanto, re-
duzean el riesgo de padecer esos
males.

mediterranea, la prevencion

Los asistentes pudieron deguslar unos productos saludables, producto de la investigacion. u rotos: JAUME MOREY

Y fueron precisamente esos ali-
mentos los que ayer pudieron de-
gustar los cerca de 150 participan-
tes en la cata: galletas Queli Cor (de
Quely), que contienen polifenoles,
antioxidantes presentes en frutas
como la uva negra; galletas Galefit
(de Galletes Rossellons), con fitato,
un inhibidor natural del desarrollo
de calcificaciones presente en las le-
gumbres, los frutos secos o el pan
integral; y Luna.Fit, un paté vege-
tal a base de tofu y con fitato de la
empresa Embutidos Aguild. Como
acompanamiento se degustaron
quesos Prilac, Aceite de Mallorca y
vino de Binissalem con DO.

Decalogo

El doctor Grases defendi6 firme-
mente la dieta mediterranea y dio a
conocer el decdlogo contra los cal-
culos renales: a saber, beber més de
dos litros de agua al dia, sin gas; no
seguir dietas estrictamente vegeta-
rianas, ni tampoco estrictamente
proteicas, no consumir exceso de
sal ni de azticar, no tomar sol en ex-
ceso, no abusar de vitaminas como
la C o D, consumir cantidades ade-
cuadas de vitamina A y B6, hacer
ejercicio con moderacion, no abusar
de farmacos y consumir productos
ricos en fitatos y en antioxidantes
(como las frutas rojas).

Tras la intervencion de Grases y
de los representantes de las empre-
sas se abrié un turno de preguntas
en el que los asistentes pudieron re-
solver sus dudas en relacion a la
dieta 0 a la salud.

En ese momento, Grases explico
que la incidencia de los cdlculos es
mayor en el Mediterraneo por las
elevadas temperaturas y la hume-
dad, «que hacen transpirar més, lo
que da lugar una mayor concentra-
cién de la orina, lo que es un factor
de riesgor». Otra de las preguntas le
sirvid para derribar el mito de que
el agua del grifo de las Islas provo-
ca calculos renales: «el agua del gri-
fo se puede beber, pues lo que con-
tiene es carbonato célcico y el ser
humano no genera cdlculos de car-
bonato calcico».
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Las empresas

«Estuvimos dos afos trabajando para lograr un
producto saludable y de buen sabor»

Antoni Rossellé
Directivo de Galletes Rossellons

mLa Universitat balear
contacté  con  esta
empresa para ofrecerles
sacar al mercado una
galleta con fitato, un
poderoso antioxidante,
«y dedicamos dos anos
de trabajo hasta lograr
un producto saludable y
que ademds tuviera
buen sabor, hasta que se
consiguié», reconocid
Antoni Rossellé. Hace
ya cuatro afios que este producto, comercializado bajo el
nombre de Galefit, se puede encontrar en todos los puntos
deventa de las Islas «y ha respondido muy bien», afadié
este directivo de la empresa Galletes Ronsellons, unas
galletas que existen desde el afio 1978.

«Nuestro paté vegetal con fitato se comercializa
aqui e incluso se exporta a Alemania»

Bartomeu Frau Oliver
Gerente de Scbrasadas y Patés La Luna

m El equipo del doctor Félix Grases llegd a un acuerdo
también conlaempresa de sobrasadas y patés La Luna, que
produce sobrasadas y patés de cerdo negro y blanco, que le
propuso elaborar y sacar al mercado un producto
saludable rico en fitato, un importante antioxidante. Asi,
desde el afo 2004 esta empresa trabajo para encontrarel
producto adecuado, que no podia contener carne. Al final,
explican desde la empresa Embutidos Aguil6 S.L., se opté
por un paté vegetal, elaborado a base tofu y con fitato, que
una vez finalizado, bajo la supervisién del Laboratorio de
Investigacion en Litiasis Renal, se empezé a comercializar
en el afio 2005 bajo el nombre de Luna.Fit, y actualmente
incluso se exporta a Alemania. El gerente de la empresa,
Bartomeu Frau Oliver, no pudo asistir ayer a la cata
cientifica celebrada en Es Baluard, pero si estuvo presente
el producto, que pudo ser degustado por los participantes,
que comprobaron que la salud no est4 refiida con el buen
sabor.

«La empresa propuso al doctor Grases sacar al
mercado una galleta cardiosaludable»

Bartomeu Quetglas
Director comercial de Galletes Quely

m «La colaboracion de
la empresa Galletes
Quely y la Universitat
de les Illes Balears
comenzd hace unos tres
afos, cuando nosotros
contactamos con el
doctor Félix Grases y su
equipo para proponerle
elaborar una galleta
cardiosaludable y con
beneficios
antioxidantes y asi fue
como nacio la galleta que se comercializa como Queli
Cor», explico ayer Bartomeu Quetglas a los asistentes.
«Este producto estd en el mercado balear desde hace un
afio y medio aproximadamente y sus ventas son mas o
menos aceptables», confirma.




72 Ultima Hora

Jueves, 27 DE OCTUBRE DE 2011 m H“ ‘ ““ “ “‘ H m “

Redaccion, Administracion y Publicidad: Paseo Mallorca, 9-A. 07011 Palma. @ Centralita: 971 788 300. @ diario@ultimahora.es / Publicidad@ultimahora.es. Web: www.ultimahora.es

OPINION &
2

POR PERE BONNIN

El parque tematico

cultad de Medicina, pero el fo-

rastero del lugar opta por un
parque temdtico de piratas. Ge-
nial. Se trata sin duda de los pira-
tas que se apoderaron del Estado
y han vaciado las arcas con su ad-
ministracién manirrota y su enri-
quecimiento personal. Otros no
conocemos por estos pagos. Sera
divino ver a Sudrez con su café
para todos comprando el petrdleo
mas caro del mundo; al capitan
Gonzélez y sus muchachos apo-
derarse de la Seguridad Social, de
Galerias Preciados, de la Caja
Postal de Ahorros, etc. y conver-
tirse en respetados lores del Rei-
no, o al patriético Aznar y sus po-
pulares con la privatizacién del
patrimonio ptblico, promocién de
imagen y burbuja inmobiliaria,
cuyo principal beneficio fue incre-
mentar los metros cuadrados de
la bandera mondrquica y las cuen-
tas bancarias de los gestores. Ve-
remos a capitanes de aquellos ga-
leones empresariales del Estado
descargando el botin en paraisos
fiscales; al PER, a KIO, a I’amo en
Biel con su ttnel, a Fageda con su
cementerio, a Matas con sus deli-
rios de grandeza y a tutti quanti
hicieron su agosto con su parcela
de poder. La muy honorable or-
den de la piraterfa politica, dilapi-
dando la ayuda europea, ha con-
seguido que este pais siga tan
atrasado como antes. Si tienen
huevos de hacer tal parque tema-
tico, auguro a Theme Park y a
Delgado el negocio mas fabuloso
del siglo.

Insté en la urgencia de una Fa-

01110272

Los sentidos del vino

La DO Pla i Llevant-Mallorca abrio el ciclo de catas cientificas de la Universitat balear

MONICA GONZALEZ

Los vinos de la Denominacién de
Origen Pla i Llevant-Mallorca cen-
traron ayer la primera sesion del ci-
clo de catas cientificas que, un afo
mads, organiza la Universitat de les
Illes Balears, en el marco de la Se-
mana de la Ciencia.

Medio centenar de personas asis-
tieron a la degustacién guiada de
vinos a cargo del profesor José Esca-
lona, investigador contratado y doc-
tor del area de Viticultura y Enolo-
gia de la UIB.

La sesion fue abierta por el presi-
dente del Consell Regulador de la
Denominacié d’Origen Pla i Lle-
vant-Mallorca, Antoni Bennassar,
quien dio a conocer a los participan-
tes las caracteristicas de esta DO
creada en 1999, asi como sus vinos y
variedades.

Tras las explicaciones lleg6 el mo-
mento de la cata propiamente dicha,
que incluy6 un taller de identifica-
cion de aromas, de cuatro caldos ge-
néricos del Pla i Llevant: un blanco
de afada de 2010, un rosado
de afiada, un tinto joven y
un tinto de crianza.

La DO Pla i Llevant 4
implica a dieciocho §
municipios de Mallor- |
ca, que suman unas |
340 hectéreas de terre-
no dedicadas a vifiedo,
inform¢ Bennassar. Hay 4]
alrededor de 105 payeses
comprometidos, que venden su
produccion a las bodegas de la DO,
que son catorce en total.

El afio pasado se produjeron casi
dos millones de kilos de uva en las

tierras que entran dentro dela DO y
se elaboraron 1.400.00 litros de vino
con este sello de calidad, pero este
afio la produccién ha bajado un
15%, expuso Bennassat, «por causas
meteoroldgicas, entre otras que no
podemos controlar, porque las plan-
tas no producen lo mismo ca-
da afo».

Préximas catas

La proxima cata de
este ciclo, tendrad lu-
| gar el miércoles 2 de
y/ noviembre, en el Aljub
~ del Museu Es Baluard,

sobre ‘La dieta medite-
rranea y el control de calci-

ficaciones patoldgicas’. La sesion,
que se organiza conjuntamente con
el Club Ultima Hora, estara dirigi-
da por Félix Grases, catedrético de
Quimica Analitica de la UIB.

==
—
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Serrang Hotels

Furet!
o il

BAL376

1 ]
- LIURALL

4 al 8 Nov

ESPECIAL FIN DE SEMANA

Hotel&Spa S'Entrador Playa ***&
51 700 € 61 100 €

Habitacion doble Habitacion doble
pers/dia M.P. pers/dia P.C.

RESERVAS 971 564 670_www.serranohotels.com

o DALI Y SUR FRANCIA
Avién ida y vuelta, 24 al 28 Nov@

+ Hotel*** PC

971 76 34 92

+ Transfer

ASTURIAS 24 al 28 Nov g

Donde encontrards objetos de
regalo, complementos, calzado etc.

POLIGONO DE SON MORRO
C/ Son Morro, 24 y Proyecto Home 13

Entrada por carretera Manacor-Rotonda Cami Salard

De Lunes a Sabado de 9 a 21 » Mdvil 688 097 683

Antoni Bennassar abrio la sesion.

EL REY DE
LA PLATA

Compramos

COMPRAMOS MUEBLES
ANTIGUOS Y CUADROS DE
PINTORES MALLORQUINES

Calle Ocells n” 31 Bajos. Palma.
Tedf: 871 221 048/ 607 521 327

CATORCENA TROBADA
EXALUMNES DE LA MISION

Sabado 5 de noviembre,
en el santuario de San Salvador, Felanitx.
A partir de las 11 h.
Alas 12.30 h. misa para los difuntos de
la asociacion, en el mismo santuario y
después comida de “Germanor”

Te esperamos: confirma tu asistencia antes

del dia 3, a los responsables de siempre.
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AGENDA

» DIPLOMA UNIVERSITARI DE TEOLOGIA
CATOLICA 1 LA SEVA PEDAGOGIA. Avui és el
darrer dia per apuntar-vos a aquest diploma .
Es tracta d'un titol de formacio basica de la
uiB amb el qual, juntament amb el titol de
Mestre o del Grau d'Educacio Infantil o d’Edu-
cacid Primaria podeu exercir de professor de
religio catolica. Les classes s'imparteixen a |'e-
difici Ramon Llull, cada divendres de 15a 19
hores, fins al maig de 2013. Més informacio a:
97125 96 77 / www.fueib.cat

P LECTURA DE TESI DOCTORAL. Magdale-
na Gianotti, llegira dema la tesi doctoral, a les
12 hores a l'aula multiusos de I'edifici dels Ser-

veis Cientificotécnics i dels instituts universita-
ris de recerca. Tractara sobre I'Estudi de I'eli-
minacié urinaria de soluts i de la prevaléncia
de risc litogen urinari, en una mostra de po-
blacié infantil sana de Mallorca.

P ECONOMIA A DEBAT. Antoni Riera, direc-
tor del Centre de Recerca Economica (UIB-Sa
Nostra) i Aina M. Ripoll, sotsdirectora del CRE,
impartiran la conferéncia 10x10, una mirada
endavant. L'acte esta programat en el Il cicle
de conferéncies economia a debat. Tindra lloc
dema, a les 12 hores, a la sala d'actes de I'edifi-
¢i G. M. de Jovellanos.

P TAST CIENTIFIC. Dia 30, a les 18 hores,
tindra lloc una degustacié cientifica de vi de-

DIARIO DE MALLORCA

Cuina de tardor amb bolets. Ja us
u apuntar a les jornades obertes de

nominacié d'origen Binissalem, a carrec de
Lourdes Pico i Margalida Amat, responsables
del Consell Regulador de la Denominaci6 d'0-
rigen Binissalem. L'acte, emmarcat en la Set-
mana de la Ciéncia i la Tecnologia, es fara a
l'aula 4 de I'edifici Mateu Orfila i Rotger.

P 1| CONGRES CATALA DE FILOSOFIA. Del 9
a I'l1 de novembre, la Societat de Filosofia del
Pais Valencia, la Societat Catalana de Filosofia
i I'Assaciacio Filosofica de les llles Balears, en
collaboracio amb I'Ajuntament de Suecaila
Universitat de Valéncia convoquen aquest
congrés, en memoria a Joan Fuster, per deba-
tre els problemes que la filosofia té plantejats
tant a casa nostra com arreu. Inscripcions a:
www.valencia.edu/fce/2congres
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Balbina

Nogales

«Los ‘tasts cientifics’ surgen conla idea

de atraerla atencin delos ciudadanos»

Balbina Nogales Fernandez, es la directora de la Oficina de Suport a la Recerca de la Universitat. y rotos: PERE BOTA

La Oficina de Suport a la Recerca (OSR) de la UIB coordina la organizacién de
la Setmana de la Ciénciai la Tecnologia en la que se organiza el segundo
ciclo de Tasts Cientifics’ en colaboracion con el Club Ultima Hora.

SEBASTIANA CARBONELL
albina Nogales Fernan-
dez (Sabadell, 1967) es,
desde el pasado mes de
mayo, la directora de la
Oficina de Suport a la
Recerca (OSR) de la Universitat de
les llles Balears. Profesora del De-
partament de Biolo-
T gia ahora ocupa un

' cargo de gestién que
F ]‘ depende del Vicerec-

torat d’Investigacio.

e
@ Suport a la Recerca
que usted dirige?

—MNuestra labor principal es
apoyar a los investigadores en la
gestion de sus proyectos, Ayudar-
les a hacer las solicitudes de pro-
vectos de investigacion o a gestio-
nar los correspondientes proyec-

tos concedidos. Nuestra mision es
hacer de enlace entre el investiga-

—¢Cudl es la fun-
cion de la Oficina de

dor y todo el proceso administra-
tivo, que, en muchas ocasiones es
complejo. Tal y como estd el siste-
ma no se puede entender que un
investigador gestione el mismo
todo el proyecto. Ademas de esto,
la Oficina trabaja en la difusion
de la investigacion y organizamos
la Setmana de la Ciéncia y la Fira
de la Ciéncia de la UIB.

—¢Como esta afectando la cri-
sis econdmica a la investigacion
y cémo la estan notando desde la
propia Oficina de Suport a la Re-
cerca?

—Nos estd afectando muchisi-
mo y a todos los niveles. El pro-
blema de los recortes es que estan
a todos los niveles, locales, auto-
nomicos, estatales e internaciona-
les y la Oficina también lo estd
notando.

—¢Cuantos proyectos esta
gestionando la OSR?

—Actualmente hay en marcha
164 proyectos nacionales; 10 euro-
peos v 78 de la Comunitat
Autdbnoma. La mayoria de los
proyectos son del Plan Nacional
de Ciencia y Tecnologia del Mi-
nisterio y ademds también hay
proyectos de cooperacién con em-
presas. Una gran variedad de
proyectos de investigacion y de
todas las lineas ciencia, humani-
dades, derecho, economia...
Cuando hablamos de investiga-
cion rapidamente pensamos en la
ciencia, pero hay investigacion en
todo. Sin duda se escapa de la
idea del cientifico loco que todos
podemos tener.

—¢Cuanta gente trabaja en la
Oficina que usted dirige?

—Somos un equipo formado
por 8 personas, y yo como direc-
tora, y cada uno tiene su labor en
funcién de su especialidad. Un

grupo de gente que estd realizan-
do un buen trabajo.

—NUstedes organizan la Setma-
na de la Ciéencia i la Tecnologia.
¢Se va a realizar? ;Se habla mu-
cho de problemas econémicos?

—La Setmana de la Ciéncia i la
Tecnologia se va a llevar a cabo,
todos los actos estin programa-
dos, a pesar de los problemas eco-
némicos.

—Este afo, dentro de la Setma-
na de la Ciéncia i la Tecnologia,
organizan el segundo Cicle de
Tasts Cientifics. ¢ Tanto gustaron
el afo pasado que han organiza-
do un segundo ciclo?

—Si por ello se ha organizado
un segundo ciclo, introduciendo
algunas novedades.

—¢A quién van dirigidos los
Tasts Cientifics?

—La filosofia general es muy
concreta: los investigadores tene-
mos una deuda con la sociedad,
nosotros hacemos investigacion y
generamos conocimiento como
un bien social. De aqui surge de-
volver a la sociedad nuevos cono-
cimientos y ésa es la idea de po-
ner en marcha los Tasts para po-
der llegar a la gente de la calle.
Estdn dirigidos a todos los que

Directora de la Oficina de Suport a la Recerca

quieran participar, pero teniendo
en cuenta que son actos que cuen-
tan con un aforo limitado. La idea
es atraer la atencion del receptor
y pensamos que una cata cientifi-
ca es una buena manera de hacer-
lo de forma amena.

—¢Cuantas catas se han orga-
nizado en la edicién de éste afio?

—Se llevardn a cabo un total
de cinco ‘Tast Cientifics’ dos de
ellos de vino, el primero sobre vi-
no del Pla y Llevant de Mallorca
el dia 26 de octubre y otra del vi-
no de la denominacion de origen
Binissalem el dia 30 de noviem-
bre. Ademds hemos introducido
elementos nuevos como son una
cata de la tradicional ‘tomatica de
ramallet’ mallorquina que esta
organizada para el dia 9 de no-
viembre y otro de ‘porc negre’
que se llevara a cabo el dia 22 de
noviembre.

—~Cata de ‘tomatica de rama-
llet' y de ‘porc negre’ ;Bastante
originales no?

«Elario pasado las catas ya
tuvieron un éxito rotundo »

«El dia 2 de noviembre
I"Aljub de Es Baluard serd el
escenario de un ‘tast’ de la
dieta mediterranea

—Si. La idea era introducir ele-
mentos nuevos. El afo pasado las
catas ya tuvieron un éxito rotun-
do y por ello lo que hemos inten-
tado es introducir elementos nue-
vOs.

—El dia 2 de noviembre organi-
zan la cata ‘La dieta mediterranea
i el control de les calcificacions
patologiques’ conjuntamente con
el Club Ultima Hora. ¢En qué con-
sistird éste ‘tast’?

—Se llevara a cabo el dia 2 de
noviembre en 1"Aljub del Museu
Es Baluard y se ha organizado de
forma conjunta con el Club Ulti-
ma Hora, la direccion de la cata
correra a cargo del doctor Felix
Grases, catedrdtico del drea de
Quimica Analitica de la Universi-
tat y en el mismo participaran el
doctor Rafel Prieto, titular del
drea de Fisiologia de la UIB y la
doctora Antonia Costa, titular de
Universitat del Area de Toxicolo-
gia. El aforo aproximado es de
150 personas y esperamos contar
con mucha participacién.
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Educacio avisa en el darrer
moment que potser no pagara

la Setmana de la ciéncia

Les activitats shavien programat entre el 7 i el 20 de novembre

Text: C. Polls

PALMA La celebracio de la
Setmana de la ciéncia, que
esta prevista del 7 al 20 de
novembre, esta en perill.

La Direcci6 General
d’Universitats, Recerca i
Transferéncia del Coneixe-
ment envia ahir un correu
electronic alertant les enti-
tats i associacions de carac-
ter educatiu i cientific que
hi participen que “és molt
probable que aquest any
no poguem financar les ac-
tivitats que ens havien pre-
sentat”.

La informaci6, enviada
nomeés en castella, diu que
la possible supressio dels
ajuts es deu “a les recents
retallades pressupostaries
que ha patit la nostra direc-
ci6 general”, La comunica-
cio feta als participants de
la Setmana de la ciéncia
diu que sera “divendres 21,
quan us confirmarem de
manera definitivasies fa o
noes fa”.

El director general d’Uni-
versitats, Miquel Deia, re-
conegué ahir que “el direc-
tor general de Pressupost
ho esta estudiant. Ara bé,
les activitats programades
des de la UIB no patiran,
en principi, cap retallada”.

D’altra banda, el conse-
ller d’Educacio, Cultura i
Universitats, Rafel Bosch,
assegura ahir, durant una
vista al Col-legi Sant Josep
Obrer, que “esper que,
d’aqui a quatre anys, I'edu-
cacio a les Balears sigui
més competitiva, molt mi-
llor en matéria lingiiistica i
que es redueixi el fracas es-
colar”. Bosch assegura que
el seu somni és assolir I'ob-
jectiu de millorar el sistema
educatiu balear, “fins i tot
en les situacions més
complicades”.e

B T ¥
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Els directors diuen

N

que no han cobrat

PALMA Els directors
d’Educacié Infantil i Pri-
maria diuen que encara
estan pendents de rebre
el 75% de l'assignacio de
funcionament del segon
quadrimestre. Aixi ho po-
saren de manifest durant
I'assemblea de I’Associa-
cio de directors i directo-
res d’Educacio Infantil i
Primaria de Mallorca

(Adipma), que se celebra
dimarts. A més, també
diuen que encara no els
han abonat les partides
del fons de reutilitzacié de
llibres.

Els directors reclamen
ser rebuts pel conseller
d’Educacio, Cultura i Uni-
versitats, Rafel Bosch, a
qui volen traslladar les
seves inquietuds.« C.P.
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Una de las actividades de la Setmana de la Ciéncia 2010.

Los recortes presupuestarios
amenazan la continuidad de la
Setmanade laCiénciade laUIB

R.L.

La Conselleria d’Educa-
cid, Cultura i Universitats
ha comunicado a los orga-

nizadores de la Setmana de
la Ciénciala Universitat de
les Illes Balears (UIB), que
manana, viernes, les con-
firmara si ese evento ten-

dra continuidad,
que peligra debido a
los recientes recortes
presupuestarios que
ha sufrido la Direc-
ci6 General d'Uni-
versitats, Recerca i
Transferéencia  del
Coneixement.

Ese  organismo
«lamenta» tener que
comunicar que este
aflo es muy proba-
ble que no pueda financiar
las actividades de la Set-
mana de la Ciéncia que les
habian presentado, segiin
la nota recibida por las en-
tidades y asociaciones de
caracter educativo y cienti-
fico. La Setmana de la
Ciéncia abordaba distintas
actividades, varias de ellas,
celebradas en el Centre
Cultural de Sa Nostra.
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>PROYECTOS CON FUTURO

La Semana de la Ciencia celebra
el ano Internacional de la Quimica

Por Elena Soto

Arqueologia, Quimica, Fisica Inter-
disciplinaria y catas cientificas son
los cuatro blogues en los que se di-
vide el programa de actividades or-
ganizadas desde el Vicerrectorado
de Investigacion de la UIB para la
Semana de la Ciencia y la Teenolo-
gia 2011, que se clausurard el pro-
ximo 30 de noviembre.

El Grupo de investigacion Ar-
queobalear lleva a cabo diferentes

actividades para acercar el mundo,
de la Arqueologia a todos los que
sientan curiosidad por saber mds
sobre la prehistoria en Baleares.
Asi, entre los actos organizados, es-
tan las visitas a yacimientos ar-
queolégicos como el del Puig de
Morisca o els Closos de Can Gaia.
Con el lema ‘Quimica: nuestra
vida, nuestro futuro’, la ONU ha
declarado 2011 el Ano Internacio-

ST/

Acto de presentacién de la Semana de la Ciencia en la UIB. /us

nal de la Quimica, y a esta discipli-
na esta dedicado el segundo gru-
po de actividades. Ademas el afo
2011 coincide con el centenario de
la concesidn del Nobel de Quimica
a Marie Curie, y es una excelente
oportunidad para reconocer la
contribucion de las mujeres a la
ciencia.

Otro de los apartados es el del
ciclo de catas cientificas de pro-
ductos de las Baleares. El objetivo
de esta actividad es introducir la
vertiente cientifica en estas expe-
riencias. En ellas participan los es-
tudiosos de la UIB que han realiza-
do trabajos de investigacion sobre
los productos que se degustaran.
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SUPLEMENT SETMANAL

Dimarts, 18 d'octubre de 2011

Manuel Toharia, divulgador cientific

“A la vida tot és quimica”

“La quimica o la vida”. De qué ha
parlat en el transcurs de la seva
conferéncia?

Sobre que la uni6 entre atoms i mo-
lécules és la garantia de 'existéncia
de la matéria, viva o inert, i gue sense
la comprensié que hem anat adquirint
d'aguestes lleis naturals no gaudiriem
del progrés actual. Ara que tant es
parla de la bioquimica, esta més que
justificat afirmar que, en efecte, la
quimica és la vida. Millor encara, que
la vida és quimica. La seva mala fama
no esta justificada en absolut.

Fisica o quimica, quin és el seu
paper en la ciéncia?

La bioquimica, biofisica, quimica
quantica, fisica atdbmica, biclogia mo-
lecular... Totes aquestes activitats cien-
tifiques juguen un paper fonamental
en la comprensié de la naturalesa i
les seves lleis. L'eventual aplicacié
d'aguests coneixements és essencial
per a la millora de la qualitat i prolon-
gacié de vida de la gent.

Com contribueix la recerca quimica
al benestar de la nostra societat?
En tots els ordres de la vida, quoti-
diana o especialitzada, trobam aplica-
cions de la quimica: des dels medica-
ments a les fibres de la nostra
vestimenta, des del que bevem o men-
jam fins al que ens permet viatjar.
Els fenomens atmosférics com
|'efecte hivernacle o la comprensié
ultima del que passa a la natura tenen

SOLIDARITAT

a veure amb reaccions quimigues.

Com influeix el consum energétic
en el canvi climatic?

Actualment, emetem molts gasos
d'efecte hivernacle, basicament a cau-
sa del consum de combustibles
fossils, responsable del 80% de
I'energia que utilitzam. Molts cientifics
sostenen que aixd produira un escal-
fament anémal dels climes, i aconse-
llen un menor consum d'aquests com-
bustibles, més energies renovables,
més estalvi | més eficiéncia en els
nostres processos productius.

“La ciencia és
internacional, no és local
ni nacional”

| quin tipus d'energia és la més sos-
tenible i convenient per al planeta?

Cap font d'energia és del tot soste-
nible o convenient, pergué consumim
en excés. Qualsevol tipus d'energia
té algun inconvenient relacionat amb
la sostenibilitat o amb el preu. Les no
renovables s'acabaran, les renovables
alteren en certa manera els cicles
naturals i cremar carbé és el més
barat, perd també el més contaminant.

Obligara el descobriment sobre la
velocitat dels neutrins a revisar tota
la ciéncia?

Primer caldra veure si es confirma
aquest experiment. Per algun lloc “hi
ha d’haver" algun error, perqué milions
d'experiments anteriors confirmaven
que, com prediu la teoria, la velocitat
de la llum és inabastable. Una sola
prova no pot anul-lar el que altres
milicns d'experiments diferents confir-
men i, si cal trobar una teoria nova
que complementi l'anterior, és possible
fer-ho sense revisar tota la ciéncia ni
anul-lar el ja sabut.

Com podem estimular l'interés dels
infants per la ciéncia?

Deixant-los que preguntin, cercant
amb ells les respostes | empenyent-
los a fer noves preguntes. Els nins sén

Manue! Toharia Cortés
(Madrid, 1944) es dedica,
des de fa més de 40 anys,
a la divulgacio cientifica,
ambit en el qual ha escrit
32 publicacions., Aquest
reconegut 'home del
temps’, que dirigeix ac-
tualment la Ciutat de les
Arts | les Ciéncies de
Valéncia, ha impartit la
conferencia “"La quimica o
la vida” al Centre de Cultu-
ra “SA NOSTRA", dins de
la Setmana de la Ciéncia i
la Tecnologia, organitzada
per la Universitat de les
llles Balears.

cientifics en poténcia. Sempre pregun-
ten per que i com. L'inconvenient és
que solem donar-los respostes a pre-
guntes que no tenen i no sempre res-
ponem a les preguntes que formulen.
Aquest és un dels problemes de
I'ensenyament reglat.

| una vegada estimulats, com evitar
la fuga de cervells?

La ciéncia és internacional, no és
local ni nacional. El que anomenam
fuga de cervells és només la mostra
de que els nostres sistemes educatius
son bons, encara que per investigar
han d'anar a |'estranger. No obstant,
els seus descobriments tard o d'hora
ens afectaran també a nosaltres.

Oberta la convocatoria “SA NOSTRA” Solidaria 2012

L'Obra Social posa en marxa la convocatoria
"SA NOSTRA" Solidaria 2012. Les ONG de les
llles Balears poden presentar les seves sollici-
tuds de forma on-line, a través de la pagina
www.obrasocialsanostra.com. La dotacié de
cada projecte pot assolir 20.000 euros.

Formacié, integracid, urgéncies socials,
dependencia i cooperacio
Els projectes i les activitats han d'anar adrecats
a promoure alguna de les finalitats seglents:
* Integracio i insercié social o laboral mit-
Jjangant la formacio de les persones
usuaries
* Creacid o millora de serveis d'atencio
assistencial | social
* Autonomia de les persones, dels grups
o de les comunilals i potenciar-ne les ca-
pacitats
* Formacio dels professionals o cuidadors
* Noves estratégies d'atencid i d'actua-
ci6 social i terapéutica
* Resoldre situacions puntuals critiques
per evitar desnonaments familiars, falta
d‘aliments o medicaments, tall de
subministraments, efc.

Els col-lectius als guals han d'anar destinades
les activitats i els projectes presentats son
persones: en situacio de risc o d'exclusié social;
amb discapacitat, malaltia cronica, i en situacio
de desatencio.

Ajuts de fins a 20.000 euros

Es poden sollicitar ajuts per a dos tipus
d'accié: activitats o accions de caire puntual
amb finalitat (fins a 3.000 euros); i projectes o
accions de més durada i de més complexitat
(fins a 20.000 euros).

Els criteris de valoracié son: l'interés, la utilitat,
la qualitat, la coheréncia interna, el caracter
innovador i I'oportunitat de I'activitat o del pro-

jecte.
-

Periode de votacions: 16 de genera19.de fehrer

F el
cls clients de “SA NOSTRA podran atorgar
!s:;’ll‘(izaa[nujs projectes seleccionats pel jurat dumEL
el periade comprés entre ¢l 16 de gener i el 19 de

febrer de 2012.

Dates: Del 17 d'octubre al 19 de novembre Bases: www.obrasocialsanostra.com
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CONFERENCIA

“La Quimica o la Vida”

Manuel Toharia, director cientifi-
co de la Ciudad de las Artes y las
Ciencias de Valencia, ofrece,
mafana martes, la conferencia
“La Quimica o la Vida".

Hablara de cémo la compren-
sion de las leyes de la naturaleza

Fecha: Martes, 11 de octubre, 19.30 h
Lugar: Centro de Cultura de Palma (¢/ Concepcio, 12)

ha generado el actual nivel de
progreso que disfrutamos todos.

La charla, organizada por la UIB,
se enmarca en la Semana de la
Ciencia y la Tecnologia que pro-
mueve la Conselleria d'Educacio,
Cultura i Universitats del Govern.
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Comienzala
Setmanadela
Cienciaila
Tecnologia

G. R. PALMA

M LaSetmanadelaCiénciaila Tec-
nologia que impulsala Universitat
de les Illes Balears comienza hoy
con la actividad Juguem a ser ar-
queolegs (10 horas, arqueédromo
instalado en el campus), en el que
los participantes podrdn excavar
un yacimiento simulado, trabajar
con restos, trazar dibujos arqueo-
légicos einterpretar sus hallazgos.

La Setmana de la Ciéncia i la
Tecnologia se desarrollara hasta el
30 de noviembre y estéd estructu-
rada en cuatro grandes bloques: ar-
queologia, quimica, fisica y gusto.
El objetivo es el de fomentar el in-
terés por la ciencia y la participa-
cién ciudadana en los temas cien-
tificos. Las actividades estdn orien-
tadas a la comprension del im-
pacto que tienen sobre el dia a dia
y la calidad de vida de los ciuda-
danos.

La conferencia La Quimica... o
la vida?(Sa Nostra, 11 de octubre),
la ponencia La dieta mediterrdnia
iel control de les calcificacions pa-
tologiques (Es Baluard, 2 de no-
viembre) y la exposicion El laser, un
invent que ha revolucionat les nos-
tres vides (Es Baluard, 26 de no-
viembre) son solo algunas de las
actividades programadas.




